AN\

MARRIOTT
VIENNA

EASTER JAZZ BRUNCH

Zusammen mit Caroline Kreutzberger & Band und unserem Legendary Brunch
machen wir die Osterfeiertage zu einem unvergesslichen Event.

Ostersonntag, 31. Marz 2024
Eventbereich
ab 12:00 Uhr

107 Euro pro Person inkl. Aperitif, alkoholfreier Getranke, Wein, Bier, Kaffee & Tee

Freuen sie sich auf kulinarische Highlights:

TO BEGIN

Marinierte Steingarnelen | Frihlingskrauter |

Safran Aioli (B,c,0)

Gebeizter Lachs | Dilll Zitronenzeste |

Honig-Senfsauce (D,M,0)

Geraucherte heimische Sulwasser- und Meeresfische (D)
Truffelpastete | Hirschpastete | Entenleberterrine (A,c,G,0)
Hausgemachtes Rindfleischsulzchen | Wurzelgemdse |
steirisches Kirbiskerndl (L)

Roastbeef vom dsterreichischen Weiderind |

eingelegtes Gemiuse | Sauce Tartare (c,D,M,0)
Lachsschinken | Honigschinken | Schinkenspeck vom
Schneebergland Schwein

Barlauchschinken und Vulcanoschinken mit gefillten Eiern (C)
Barlauch-Frischkaseterrine | sautierte Krauterseitlinge (c,G,0)
Wirziges Beef Tatar (D,M,0)

Klassischer Garnelencocktail (B,c,0)

Eiersalat (c,G,M,0)

Mozzarella—Kirschtomaten-Cocktail (G,0)

Saisonale Salate und Rohkost (¢,G,M,0)

Barlauchcremesuppe | Frischkasepofesen (A,C,G,L,0)

Rinderkraftsuppe mit Einlage (A,C,G,L,0)

Wir freuen uns auf lhre Reservierung!
Parkring 12a, 1010 Wien

Telefon: +43 (0)1 515 18 6800

Email: gutscheinshop@marriotthotels.com

SCAN ME

MAINS

Saisonale Frihlingsgerichte (D)

Hausgemachte Pasta mit Barlauch (A,cC,G)

Gebratene Bauernente | Apfelrotkraut |

hausgemachte Serviettenknddel (A,C,G,L,0)

Ausgelostes steirisches Backhendl | Erdapfelsalat (A,c,L,M,0)
Gedunstetes Kalbsschulterscherzl | Wurzelgemdse |
hausgemachte Nockerl (A,C,G,L,0)

VON DER SCHNEIDESTATION
Hochrippe vom Angusrind
Osterschinken im Brotteig (A,C,G)

SWEETS

Obstsalat | Hausgemachte Cheesecakes (A,C,G) |
Tiramisu (A,c,G) | Esterhazyschnitte (A,C,G,H) |
Schokoladenmousse (c,G) | Triffelschnitte (A,c,G) |

Panna Cotta mit Zwetschkenrdster (G) |
Schoko-Nougatterrine (A,C,G,H) | Schokoladenbrunnen mit
frischen Friichten und Marshmallows (C,G) |

Osterlamm (A,c,G) | Pinzen (A,C,G)

Regionale und internationale Késespezialitaten |
Truffelhonig | Feigensenf (G,M)



https://www.sevenrooms.com/reservations/parkringrestaurantwien

AN\

MARRIOTT
VIENNA

EASTER JAZZ BRUNCH

Our Legendary Brunch buffet with live music by Caroline Kreutzberger & Band
call for an unforgettable Easter event.

Easter Sunday, 31. March 2024

Event area

starting at noon

107 Euro per Person incl. Aperitif, soft drinks, wine, beer & hot beverages

Get a preview of the culinary highlights:

TO BEGIN MAINS

Marinated Rockpool prawns | spring herbs | Seasonal warm spring dishes

saffron Aioli (B,C,0) Homemade pasta | wild garlic (A,C,G)
Graved salmon | dill | lemon zest | Roast duck | apple red cabbage |
honey-mustard sauce (D,M,0) homemade bread dumplings (A,C,G,L,0)
Smoked regional sweet water and sea fishes (D) Breaded Styrian boneless chicken | potato salad (a,c,L,M,0)
Beef in aspic | root vegetables | Styrian pumpkin seed oil (L) Steamed shoulder of calf | root vegetables |
Truffle paté | deer paté | duck liver terrine (A,C,G,0) homemade dumplings (A,C,G,L,0)
Roastbeef of Austrian beef | pickled vegetables |

Sauce Tartare (c,D,M,0) FRESHLY CUT

Ham specialties of ,Schneebergland® pork Prime Rib of Angus beef

Wild garlic ham and vulcano ham | stuffed eggs (c) Easter ham with bread (A,c,G)

Wild garlic-cream cheese terrine | sautéed king oyster
mushrooms (C,G,0)
Spicy beef tatar (D,m,0)

Classic shrimp Cocktail (B,c,0) AFTER
Egg salad (c,G,M,0) Fresh fruit salad | Homemade Cheesecakes (A,C,G) |
Mozzarella cheese-cherry tomato Cocktail (G,0) Tramisu (A,C,G) | Esterhazy slice (A,C,G,H) |
Lettuce leaves and marinated salads (c,G,M,0) Chocolate-mousse (c,G) | Truffle slice (A,c,G) |

Panna Cotta with roast plums (G) |
ceeee Chocolate-Nougat terrine (A,C,G,H) |

Chocolate fontain with fresh fruits and Marshmallows (G) |
Cream of wild garlic | cream cheese fritters (A,C,G,L,0) Easter lamb (A,c,G) | Traditional easter bread (A,c,G)
Consommeé with garnish (A,C,G,L,0) secee

Austrian and international cheese specialties |
fig mustard | walnuts | grapes (G)

We are looking forward to your reservation!
Parkring 12a, 1010 Vienna

Phone: +43 (0)1 515 18 6800

Email: gutscheinshop@marriotthotels.com

SCAN ME



https://www.sevenrooms.com/reservations/parkringrestaurantwien

