
GERÄUCHERTE BIO-LACHSFORELLE | DILL-AIOLI | FRISÉE | RADIESCHEN | ZITRONENGEL (C,D,O)

ODER 

MARCHFELDER SELLERIECREMESUPPE | PETERSILÖL | SELLERIESTROH (A,G,L,O)

_____

GEBRATENES BACHSAIBLINGSFILET “GUT DORNAU” | 
KRÄUTER-TOMATENRISOTTO | STANGENBROKKOLI (D,G,L,O)

ODER 

STEIRISCHE MAISHENDLBRUST | PETERSIL-ERDÄPFELPÜREE | 
GLASIERTE STECKRÜBEN | ZITRONENTHYMIAN-JUS (A,G,L,O)

ODER

RAVIOLI MIT WEINVIERTLER BIO ERDÄPFEL | SONNENGETROCKNETE TOMATEN | 
BASILIKUMPESTO | BABYSPINAT | BIO-KRÄUTERSEITLING (A,O)

_____

BROWNIE | SALZKARAMELL | PECANNÜSSE (A,F,H)

ODER

NO BAKE CHEESECAKE | HIMBEEREN | KOKOSSTREUSEL (A,C,G,H)

ODER 

KÄSEVARIATION (G,H,M,O)

PRIME TIME DINNER

Garten Café im Vienna Marriott Hotel | Parkring 12a, 1010 Wien | +43 1 51518 6800 | gutscheinshop@marriotthotels.com

KLIMA

KLIMA

KLIMA

VEGAN

KLIMA

MÄRZ
WÄHLEN SIE  AUS UNSEREN SAISONALEN KREATIONEN IHR 3-GÄNGE DINNER MENU 

TÄGLICH VON 18 .00-22 .00  UHR |  EUR 53 .00

KLIMA

VEGAN

KLIMA

https://www.instagram.com/vienna_marriott_hotel/
https://www.linkedin.com/company/11205482/
http://www.viennamarriott.at/


PRIME TIME DINNER

Garten Café im Vienna Marriott Hotel | Parkring 12a, 1010 Wien | +43 1 51518 6800 | gutscheinshop@marriotthotels.com

KLIMA

AB SOFORT STEHEN IHNEN BEI UNSEREM PRIME
TIME DINNER SPEZIELL KLIMAFREUNDLICHE
GERICHTE ZUR AUSWAHL. WIR GEBEN BEI
DIESEN SPEISEN DEN LEBENSMITTELN DEN
VORZUG, WELCHE MÖGLICHST SAISONAL,
REGIONAL, BIOLOGISCH ODER FAIRTRADE 
UND RESSOURCENSCHONEND VOM 
FELD BIS ZUR KÜCHE PRODUZIERT WURDEN.

https://www.instagram.com/vienna_marriott_hotel/
https://www.linkedin.com/company/11205482/
http://www.viennamarriott.at/


Smoked organic salmon-trout | dill Aioli | frisée | radish | lemon jelly (C,D,O)

 or

Cream of “Marchfeld” celery | parsley oil | shoe string celery (A,G,L,O)

_____

Fried fillet of brook trout “Gut Dornau” | herb-tomato risotto | broccoli sticks  (D,G,L,O)

or

Styrian corn-fed chicken breast | mashed parsley-potatoes | 
glazed turnips | lemon thyme Jus (A,G,L,O)

or

Ravioli with “Weinviertel” organic potatoes | sun-dried tomatoes | basil pesto | 
spinach leaves | organic king oyster mushrooms (A,O)

_____

Brownie | salted caramel | pecans (A,F,H)

or

No bake Cheesecake | raspberry | coconut crumble (A,C,G,H)
 

or

Exquisite cheese selection (G,H,M,O)

PRIME TIME DINNER

Garten Café im Vienna Marriott Hotel | Parkring 12a, 1010 Wien | +43 1 51518 6800 | gutscheinshop@marriotthotels.com

MARCH
CHOOSE FROM OUR SEASONAL CREATIONS YOUR OWN 3-COURSE DINNER MENU 

DAILY FROM 18 .00-22 .00  |  EUR 53 .00

KLIMA

KLIMA

KLIMA

VEGAN

KLIMA

KLIMA

VEGAN

KLIMA

https://www.instagram.com/vienna_marriott_hotel/
https://www.linkedin.com/company/11205482/
http://www.viennamarriott.at/


PRIME TIME DINNER

Garten Café im Vienna Marriott Hotel | Parkring 12a, 1010 Wien | +43 1 51518 6800 | gutscheinshop@marriotthotels.com

KLIMA

Now you can select special climate-friendly
dishes for your Prime Time dinner. For these
dishes we preferably use food which has been
produced regionally, organic or fairtrade,
seasonally and as resource saving as possible
from farm to table.

https://www.instagram.com/vienna_marriott_hotel/
https://www.linkedin.com/company/11205482/
http://www.viennamarriott.at/

